Restaurant
zum Kachelofen

Vv isen . .
orspeise Tatar vom Badischem Rind 4. 15, weizen, £, 22,00 €

Brioche | Wachtelei | Triiffel-Mayonnaise
Karottenvariation mit Orangengel o, c, Haseinuss 15,00 €
Haselnuss-Crunch und Kréuterdl (Vegan)

Suppen Rinderkraftbriihe 4, weizen o, ¢, 14 9,50 €
Maultaschen
Tomaten-Kokos Suppe ; 8,50 €
Vegan

Fleisch
Rinderfilet rosa gebraten . s.0.¢ 46,00 €
Kartoffelpiiree | Babykarotten | Jus
Schweinemedaillon 450 26,50 €
Résti | PilzrahmsofSe | Speckchip

Fisch

Forelle Mullerin (im Ganzen gebraten) i, 15, vande, 0 32,00 €
Salzkartoffeln | Gemdlise der Saison | Eigener Kaviar | Mandelbutter

Gebratene Riesengarnelen x s, « 40,00 €
Weisweinrisotto | Babygemtise | Paprikadl

Uber unsere Inhaltsstoffe und Allergene informieren wir Sie gerne persdnlich.



Vegetarisch

Kasespatzle a s, weizen 14,50 €
Rostzwiebeln

Vegan
Karotten HummUS Roggen, Hafer 16,50 €
Roggen Nan Brot | Kichererbsen | Paprikacreme | Gebackener Knoblauch
Vegan

Dessert

SChOkOIaden kUChen A, 15, Weizen, Haselnuss 8,50 €
Weifses Nougateis | Beerensalat

Til’amiSU B, Weizen, Hafer 8950 €
Vegan

A Milch & daraus gewonnene Erzeugnisse inkl. Laktose | B Weizen | C Sojabohnen & daraus gewonnene Erzeugnisse |

D Sellerie & daraus gewonnene Erzeugnisse | E Senf & daraus gewonnene Erzeugnisse | F Sesam-Samen & daraus gewonnene Erzeugnisse |

G Lupinen & daraus gewonnene Erzeugnisse | H Erdnisse & daraus gewonnene Erzeugnisse | | Fisch & daraus gewonnene Erzeugnisse |

| Krebstiere & daraus gewonnene Erzeugnisse | K Weichtiere & daraus gewonnene Erzeugnisse | L Eier & daraus gewonnene Erzeugnisse |

M Haselnisse & daraus gewonnene Erzeugnisse | 1 mit Konservierungsmittel / Rauch | 14 mit Nitritpokelsalz (u. a. auch mit einem Gehalt an
Natrium- oder Kaliumnitrat sowie in Mischung mit Kochsalz, jodiertem Kochsalz oder Kochsalzersatz) |

15 mit MilcheiweiB (Kuhmilch)

Uber unsere Inhaltsstoffe und Allergene informieren wir Sie gerne persénlich.
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	Vegan

	Dessert
	Schokoladenkuchen
	A, 15, Weizen, Haselnuss

	8,50 €
	Weißes Nougateis | Beerensalat

	Tiramisu
	B, Weizen, Hafer

	8,50 €
	Vegan
	Über unsere Inhaltsstoffe und Allergene informieren wir Sie gerne persönlich.



