
 Restaurant 
am Kachelofen



Tatar vom Kalb 22,00 €
Brioche | Sous-vide-Stangensellerie| Beluga-Kaviar | Kalamansi-Emulsion 

Karottenvariation 15,00 €
Orangengel | frittierte Nori-Blätter | Ponzu-Gel | Pinienkern-Crunch 

Vorspeisen
  A, B, I, L

 B, M

Suppen Zitronengras-Kokos-Cremesuppe 9,50 €
mit frittierten Garnelen

Cremige Knoblauchsuppe aus gerösteten Knoblauch 9,50 €
Thymian-Crostini

  I, A ,J

A,B

Über unsere Inhaltsstoffe und Allergene informieren wir Sie gerne persönlich.

Fleisch

Rinderfilet, rosa gebraten 46,00 €  A, B, D

Selleriepüree | Babygemüse | Foie Gras | Jus

Wiener Schnitzel
Zartes Kalbsschnitzel | paniert | Kartoffelsalat | Preiselbeeren 

  

Fisch

Forelle Müllerin Art (im Ganzen gebraten) 32,00 €   A, B, I, M

Salzkartoffeln | Saisongemüse | Eigener Kaviar | Mandelbutter 

Gebratene Riesengarnelen 40,00 €  M, D, I

Weißweinrisotto | Piemientos de Padrón | Basilikum 
  

Menü

Secreto Ibérico 26,50 €  D, M

Rucola | buntes Kirschtomatenragout | Pinienkernpesto
  

  B, L

(vegan)

31,00 €



Über unsere Inhaltsstoffe und Allergene informieren wir Sie gerne persönlich.

A Milch & daraus gewonnene Erzeugnisse inkl. Laktose | B Weizen | C Sojabohnen & daraus gewonnene Erzeugnisse | 
D Sellerie & daraus gewonnene Erzeugnisse | E Senf & daraus gewonnene Erzeugnisse | F Sesam-Samen & daraus gewonnene Erzeugnisse | 
G Lupinen & daraus gewonnene Erzeugnisse | H Erdnüsse & daraus gewonnene Erzeugnisse | I Fisch & daraus gewonnene Erzeugnisse | 
J Krebstiere & daraus gewonnene Erzeugnisse | K Weichtiere & daraus gewonnene Erzeugnisse | L Eier & daraus gewonnene Erzeugnisse | 
M Haselnüsse & daraus gewonnene Erzeugnisse | 1 mit Konservierungsmittel / Rauch | 14 mit Nitritpökelsalz (u. a. auch mit einem Gehalt an
Natrium- oder Kaliumnitrat sowie in Mischung mit Kochsalz, jodiertem Kochsalz oder Kochsalzersatz) | 
14 Alkohol

Dessert

Himbeertarte 8,50 €  A, B, L

Basilikumsorbet 8,50 €

Vegetarisch

Tomaten-Spinat-Gnocchi 18,50 €B

Mediterranes Gemüse | vegane Béchamelsauce | eingelegte Zitronen

Hummus von gerösteter Paprika 16,50 €B

Roggen Nan Brot | Kichererbsen | Paprikacreme | Gebackener Knoblauch 

Schokolade | Sabayon

Erdbeerkavier | Mit Wodka verfeinert

Vegan

 L, 14
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