Romantisches Degustationsmenü
Amuse - Bouche
Amuse-bouche
*
Picandou
Mango | Lavendel | Nüsse
Picandou | Mango | Lavender | nuts
*
Kokossüppchen
Chili | Zitronengras | Garnele
Coconut soup | Chili | Lemongrass | shrimp
*
Ingwer - Schokoladen Sorbet
Maracuja

Ginger - chocolate sorbet | Passion fruit
*

Filet Mignon – Kalb | Foie Gras
Jakobsmuschel | Kartoffel – Sellerie – Muskat Purée | Wasabi | Trüffel
Filet Mignon – veal | Foie gras | Scallop Potato - Nutmeg – Celery purree | Wasabi | Truffle
*

Birnen - Petit Fours
Kürbiseis
Pears - Petit Fours | Pumpkin ice cream
*

Käsevariation

Traube | Nuss | Senf

Cheese variation | Grape | Nut | Mustard
Menüpreis € 89,-
Menu price € 89,-

Über unsere Inhaltsstoffe & Allergene informieren wir Sie gerne persönlich.

Trotz sorgfältiger Arbeitsweise kann nicht gänzlich ausgeschlossen werden, dass bei der Verarbeitung Spuren aller Allergene in

sämtlichen Lebensmittel sein können.


